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OBJETIVOS ESPECIFICOS

7) Proponer e implementar medidas de prevención e intervención en las

bocas de expendio minoristas y en los consumidores.

Carniceros: 213

Capacitaciones colectivas: 12 

Capacitaciones individuales: 110/110



OBJETIVOS ESPECIFICOS

8) Comprobar el éxito de las medidas de prevención e intervención

implementadas.



Sobre un total de 110 carnicerías

3 se negaron a seguir participando del programa

21 carnicerías cerraron

86 carnicerías en el período de trabajo 2010-2013

Personal de 65 (75,6%) carnicerías participó en las 

capacitaciones colectivas

Las 86 carnicerías fueron capacitadas en forma individual



LISTA DE INSPECCION DE ESTABLECIMIENTOS 
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B.3.- PERSONAL

B.4. MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS A LA VENTA

B.5. FLUJOS

C.- CALIFICACIÓN



C.- CALIFICACIÓN

Concluida la visita se sumarán todos los ítems.

CB1+ CB2+ CB3+ CB4+ CB5 =

0 a 40 = alto riesgo

41 a 70 = mediano riesgo

más de 71 = bajo riesgo  



Riesgo 2011 2013 SALDO

ALTO 48 (55,8%) 23 (26,7%) - 25 (29,1%)

MODERADO 30 (34,9%) 42 (48,8%) + 12 (13,9%)

BAJO 8 (9,3%) 21 (24,4%) + 13 (15,1%)



Carne picada: 86 carnicerías

2011 2013 SALDO

Cumplió SOLO con 
criterio obligatorio

40 
(46,5%)

40
(46,5%)

0

Cumplió SOLO con 
criterio complementario

5
(5,8%)

4
(4,7%)

- 1 
(1,1%)

Cumplió con AMBOS 
criterios

23
(26,7%)

34
(39,5%)

+ 11 
(12,7%)

No CUMPLIÓ con
NINGUNO de los criterios

18 
(20,9%)

8 
(9,3%)

- 10
(11,6%)



Sobre un total de 86 carnicerías

Superficies contaminadas con al menos 1 bacteria patógena buscada

Salmonella spp., E. coli O157:H7, STEC no-O157, L. monocytogenes, S. aureus

muestra 2011 2013 saldo

Mesada 65 (75,6%) 33 (38,4%) - 32 (37,2%)

Cuchilla 51 (59,3%) 37 (43,0%) - 14 (16,3%)

Picadora 65 (75,6%) 37 (43,0%) - 28 (32,5%)

Manos 66 (76,7%) 35 (40,7%) - 31 (36,0%)



Carnicerías analizadas en Berisso, Buenos Aires, Argentina.

Total de carnicerías: 86

Salmonella enterica

2011 2013 saldo

Carne 13 (15,1%) 10 (11,6%) - 3 (3,5%)

Mesada 7 (8,1%) 2 (2,3%) - 5 (5,8%)

Cuchilla 5 (5,8%) 2 (2,3%) - 3 (3,5%)

Picadora 11 (12,8%) 2 (2,3%) - 9 (10,5%)

Manos 3 (3,5%) 0 - 3 (3,5%)



Carnicerías analizadas en Berisso, Buenos Aires, Argentina

Total de carnicerías: 86

STEC O157

2011 2013 Saldo

Carne 12 (14,0%) 2 (2,3%) - 10 (11,6%)

Mesada 2 (2,3%) 2 (2,3%) 0

Cuchilla 3 (3,5%) 0 - 3 (3,5%)

Picadora 5 (5,8%) 1 (1,2%) - 4 (4,6%)

manos 4 (4,7%) 0 - 4 (4,6%)



Carnicerías analizadas en Berisso, Buenos Aires, Argentina

Total de carnicerías: 86

STEC no-O157

2011 2013 saldo

Carne 39 (45,3%) 33 (38,4%) - 6 (7,0%)

Mesada 47 (54,7%) 21 (24,4%) - 26 (30,2%)

Cuchilla 40 (46,5%) 31 (36,0%) - 11 (12,8%)

Picadora 47 (54,7%) 28 (32,6%) - 19 (22,1%)

manos 32 (37,2%) 25 (29,1%) - 7 (8,1%)



Carnicerías analizadas en Berisso, Buenos Aires, Argentina.

Total de carnicerías: 86

Staphylococcus aureus

2011 2013 saldo

Carne 36 
(41,9%)

20 
(23,3%)

- 16 
(18,6%)

Manos 36 
(41,9%)

7 
(8,1%)

- 29 
(33,7%)



Carnicerías analizadas en Berisso, Buenos Aires, Argentina.

Total de carnicerías: 86

Listeria monocytogenes

2011 2013 saldo

Carne 42 (48,8%) 14 (16,3%) - 28 (34,1%)

Mesada 33 (38,4%) 10 (11,6%) - 13 (15,1%)

Cuchilla 21 (24,4%) 9 (10,5%) - 12 (14,0%)

Picadora 32 (37,2%) 12 (14,0%) - 20 (23,2%)

Manos 26 (30,2%) 7 (8,1%) -19 (22,1%)



Capacitaciones docentes: 26 jardines de infantes

OBJETIVOS ESPECIFICOS

7) Proponer e implementar medidas de prevención e intervención en las

bocas de expendio minoristas y en los consumidores.































OBJETIVOS ESPECIFICOS

7) Proponer e implementar medidas de prevención e intervención en las

bocas de expendio minoristas y en los consumidores.

Información a la comunidad: 4506 niños de 3 a 5 años







2005-2011 2012 2013

Diarreas agudas 150 62 51

Shigella spp. 61 4 3

E. coli O157:H7 16 2 1

Salmonella spp. 20 0 0

S. aureus 53 2 4

Pacientes pediátricos de Berisso (0 a 9 años)

Hospital General de Agudos "Dr. Mario Larraín" período 2005-2013

STEC no-O157

EPEC, ETEC, EIEC, DAEC, EAEC

Campylobacter jejuni

Campylobacter coli

Listeria monocytogenes
?



CONVOCATORIA 

FONDO DE INNOVACION TECNOLOGICA SECTORIAL DE 

SALUD (FITS - SALUD)

Técnicas de Diagnóstico de Diarreas Bacterianas

FONARSEC

“Desarrollo de técnicas genotípicas e inmunológicas 

rápidas, específicas y reproducibles para el diagnóstico y 

prevención de diarreas bacterianas de la infancia”

¿Cuales son las perspectivas a futuro?



¿Cuales son las perspectivas a futuro?

Transferencia del Programa Carnicerías Saludables a:

Tucumán, Neuquén, Mendoza, Chubut, La Pampa, Entre

Ríos, Corrientes, Misiones, Chaco, Formosa y Santiago del

Estero y Provincia de Buenos Aires (Morón, La Plata,

Ensenada, Tres Arroyos, Guaminí, Las Flores, Bahía Blanca,

Almirante Brown, Avellaneda, Lanus, Carhue, Pehuenco,

Azul, Torquinst, Trenque Lauquen y Hurlingham).

Colaborar en la creación del Departamento de Bromatología

de la Municipalidad de Berisso



¿Quién subsidió el Programa Carnicerías Saludables?

MUCHAS 

GRACIAS

http://laplata-conicet.gov.ar/institucional
http://laplata-conicet.gov.ar/institucional


Hospital de Berisso

Hospital de Tandil

Hospital de Luján

PROGRAMA CARNICERIAS SALUDABLES

http://laplata-conicet.gov.ar/institucional
http://laplata-conicet.gov.ar/institucional
http://www.google.com/imgres?imgurl=http://3.bp.blogspot.com/-6rzbyO6ZA0Y/TdOM4taj88I/AAAAAAAAADE/k9KIP5LSIw8/s320/uba_logo_small.png&imgrefurl=http://grupoactio.blogspot.com/2011/05/el-peso-de-la-imagen-representativa.html&usg=__C1LPIoxmPfFOWhm4KsGDpYi936w=&h=301&w=300&sz=107&hl=es&start=2&zoom=1&tbnid=T9PTtypAcKrHjM:&tbnh=116&tbnw=116&ei=PuYFTvGBK5O4tgfo4cm7DQ&prev=/search%3Fq%3Duba%2Blogotipo%26um%3D1%26hl%3Des%26lr%3D%26sa%3DN%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1
http://www.google.com/imgres?imgurl=http://3.bp.blogspot.com/-6rzbyO6ZA0Y/TdOM4taj88I/AAAAAAAAADE/k9KIP5LSIw8/s320/uba_logo_small.png&imgrefurl=http://grupoactio.blogspot.com/2011/05/el-peso-de-la-imagen-representativa.html&usg=__C1LPIoxmPfFOWhm4KsGDpYi936w=&h=301&w=300&sz=107&hl=es&start=2&zoom=1&tbnid=T9PTtypAcKrHjM:&tbnh=116&tbnw=116&ei=PuYFTvGBK5O4tgfo4cm7DQ&prev=/search%3Fq%3Duba%2Blogotipo%26um%3D1%26hl%3Des%26lr%3D%26sa%3DN%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1
http://www.unicen.edu.ar/
http://www.unicen.edu.ar/
http://www.ludovica.org.ar/inicio.html
http://www.ludovica.org.ar/inicio.html
http://www.med.unlp.edu.ar/index.php
http://www.med.unlp.edu.ar/index.php

